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* En las provincias de: Pordenone, Udine, Gorizia, Trieste.

* Desde el 12 de marzo de 2018, esta Denominacion esté sujeta
al régimen de etiquetado transitorio, hasta la finalizacion del
procedimiento de reconocimiento por parte de la C.E.
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DENOMINACIONES

TINTO
BLANCO
ROSADO
ESPUMOSO
Y/O DE AGUJAS

*Para completar la composicién, pueden contribuir variedades de uvas
VARIEDADES que no figuran en la ficha que estén autorizadas para el cultivo en el contexto regional o provincial.

Colli Orientali del Friuli Picolit

Picolit (min. 85%).*

Lison Tai (min. 85%).*
Ramandolo Verduzzo Friulano (100%).
Rosazzo Friulano (min. 50%) Sauvignon (del 20% al 30%), Pinot Bianco y/o Chardonnay (del 20% al 30%), Ribolla Gialla (max. 10%).*

Carso o Carso-Kras

Terrano (min. 70%).*

Collio Goriziano o Collio

+H@

Tinto: Merlot y/o Cabernet Sauvignon y/o Cabernet Franc y/o Pinot Nero (min. 85%).* Blanco: Chardonnay y/o
Malvasia Istriana y/o Pinot Bianco y/o Picolit y/o Pinot Grigio y/o Riesling Italico y/o Sauvignon y/o Friulano
(min. 85%), Miiller Thurgau y/o Traminer Aromatico (méx. 15%), Ribolla Gialla.

delle Venezie o BeneSkih okoliSev

Blanco: Chardonnay, Pinot Bianco, Miiller Thurgau, Garganega, Verduzzo (de Verduzzo Friulano y/o Verduzzo
Trevigiano) y Tocai friulano, solos o juntos (min. 50%); otras variedades de uva blanca, aptas para el cultivo en la
provincia auténoma de Trento y en las regiones de Friuli-Venecia Julia y Véneto. Espumoso/De agujas: Pinot Grigio
(min. 85%).

Friuli o Friuli Venezia Giulia

Tinto: Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Carmenere, Merlot, Pinot Nero, Refosco dal peduncolo rosso, solos o
juntos. Blanco: Chardonnay, Friulano, Malvasia istriana, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Riesling, Sauvignon, Traminer
Aromatico, Verduzzo friulano, Ribolla Gialla, solos o juntos. Espumoso: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot
Nero (vinificado en blanco) solos o juntos.

Friuli Annia Tinto y Rosado: Merlot y/o Cabernet Franc y/o Cabernet Sauvignon y/o Refosco dal Peduncolo Rosso y/o (min.
90%).* Blanco: Friulano y/o Pinot Bianco y/o Pinot Grigio y/o Verduzzo Friulano y/o Sauvignon y/o Chardonnay y/o
Malvasia Istriana y/o Traminer Aromatico (min. 90%).

Friuli Aquileia Tinto: Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 50%), Merlot y/o Cabernet Franc y/o Cabernet Sauvignon y/o Refosco Nostrano

(méx. 50%).* Blanco: Friulano (min. 50%}, Pinot Bianco y/o Pinot Grigio y/o Verduzzo Friulano y/o Sauvignon, y/o Chardonnay
y/o Malvasia Istriana (méx. 50%}, Traminer Aromativo, Riesling Italico, Milller Thurgau, Riesling Renano. Rosado: Merlot y/o
Cabernet Franc y/o Cabernet Sauvignon y/o Refosco Nostrano y/o Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 85%).

Friuli Colli Orientali

Tinto: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pignolo, Pinot Nero, Refosco dal Peduncolo Rosso, Refosco
Nostrano, Schioppettino, Tazzelenghe (min. 85%).* Blanco: Chardonnay, Malvasia Istriana, Pinot Bianco, Pinot Grigio,
Ribolla Gialla, Riesling Renano, Sauvignon, Friulano, Verduzzo Friulano, Traminer Aromatico (min. 85%).

Friuli Grave

Blanco: Chardonnay y/o Pinot Bianco y/o Pinot Nero o Pinot Grigio, Chardonnay, Pinot Bianco, Riesling Renano,
Sauvignon, Friulano, Traminer Aromatico, Verduzzo Friulano, Pinot Nero (min. 95%). Tinto y Rosado: Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc Carmenére, Merlot, Pinot Nero, Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 95%).*

Friuli Isonzo o Isonzo del Friuli
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Blanco: Chardonnay y/o Malvasia y/o Pinot Bianco y/o Pinot Grigio y/o Riesling Italico y/o Riesling Renano y/o
Sauvignon y/o Verduzzo y/o Tocai Friulano y/o Malvasia Istriana y/o Moscato Giallo y/o Traminer Aromatico y/o
Verduzzo Friulano (min. 85%). Tinto y Rosado: Cabernet Franc y/o Cabernet Sauvignon y/o Merlot y/o Pinot Nero y/o
Franconia y/o Schioppettino y/o Refosco dal Peduncolo Rosso y/o Pignolo, Moscato Rosa (min. 85%).*
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*Para completar la composicién, pueden contribuir variedades de uvas
VARIEDADES que no figuran en la ficha que estén autorizadas para el cultivo en el contexto regional o provincial.

TINTO
BLANCO
ROSADO
ESPUMOSO
Y/O DE AGUJAS

DENOMINACIONES

Friuli Latisana Blanco: Tocai Friulano (min. 60%), Chardonnay y/o Pinot Bianco (méax. 30%) o Pinot Grigio, Verduzzo Friulano, Traminer
Aromatico, Sauvignon, Malvasia, Riesling, Pinot Nero (min. 85%). Tinto y Rosado: Merlot (min. 60%), Cabernet
Sauvignon y/o Cabernet Franc y/o Carmenere (méx. 30%) o Refosco dal Peduncolo Rosso, Franconia (min. 85%).*

Blanco: Tai (del 50% al 70%) o Chardonnay y/o Pinot Bianco y/o Pinot Nero, Sauvignon, Verduzzo Friulano, Verduzzo
Trevigiano (min. 85%). Tinto: Merlot (del 50% al 70%), Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Carmenére, Malbech,
Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 85%).*

Lison-Pramaggiore
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Prosecco Glera (min. 85%), Verdiso y/o Bianchetta Trevigiana y/o Perera y/o Glera Lunga y/o Chardonnay y/o Pinot Bianco y/o
Pinot Grigio y/o Pinot Nero (méx. 15%).*
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