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Biferno 1
Molise o del Molise .2
Pentro d’lsernia o Pentro .3
Tintilia del Molise* .4
* En las provincias de: Isernia, Campobasso.
(2]
<
93
o o 8%
[} =] b
z < 50 . i - N
2 < 8 z0 Para completar la composicion, pueden contribuir variedades de uvas
DENOMINACIONES @ & 2> VARIEDADES que no figuran en la ficha que estén autorizadas para el cultivo en el contexto regional o provincial.

Blanco: Trebbiano Toscano (del 60% al 70%). Tinto y Rosado: Montepulciano (del 70% al 80%), Aglianico
(del 15% al 20%).*

Blanco: Moscato Bianco, Chardonnay, Falanghina, Greco Bianco, Pinot Bianco, Sauvignon, Trebbiano, (min. 85%).
Tinto y Rosado: Montepulciano (min. 85%), Aglianico, Tintilia, Cabernet Sauvignon, Sangiovese.*

Biferno

Molise o del Molise

Blanco: Trebbiano Toscano (del 60% al 70%), Bombino Bianco (del 30% al 40%). Tinto y Rosado: Montepulciano
(del 75% al 80%), Tintilia (del 20% al 25%).*

Tinto y Rosado: Tintilia (min. 95%).*

Pentro di Isernia o Pentro

Tintilia del Molise
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