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DENOMINACIONES

ESPUMOSO
Y/O DE AGUJAS

BLANCO
ROSADO

*Para completar la composicién, pueden contribuir variedades de uvas
VARIEDADES que no figuran en la ficha que estén autorizadas para el cultivo en el contexto regional o provincial.

Cerasuolo di Vittoria

Tinto: Nero d'Avola (del 50% al 70%), Frappato (del 30% al 50%).*

Alcamo

Blanco: Catarratto (min. 60%), Ansonica, Grillo, Grecanico, Chardonnay, Miiller Thurgau Sauvignon (max. 40%).
Rosado: Nerello Mascalese y/o Nero d'Avola y/o Sangiovese y/o Frappato y/o Perricone y/o Cabernet Sauvignon y/o Merlot
y/o Syrah (100%). Tinto: Nero d'Avola (min. 60%), Frappato y/o Sangiovese y/o Perricone y/o Cabernet Sauvignon y/o
Merlot y/o Syrah (méx. 40%).*

Contea di Sclafani o
Valledolmo - Contea di Sclafani

Tinto: Perricone y/o Nero d’Avola (de 0 a 100%). Blanco: Catarratto (min. 95%).*

Contessa Entellina

Blanco: Ansonica (min. 50%), Sauvignon, Grecanico, Chardonnay, Catarratto, Fiano, Viognier. Tinto y Rosado: Nero
d'Avola y/o Syrah (min. 50%), Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Merlot.*

Delia Nivolelli Blanco: Grecanico y/o Inzolia y/o Grillo (min. 65%) o Grecanico y/o Inzolia y/o Grillo y/o Damaschino y/o Chardonnay (min.
85%). Tinto: Nero d'Avola y/o Pignatello y/o Cabernet Sauvignon y/o Syrah y/o Merlot y/o Sangiovese (min. 65%).*

Eloro Tinto y Rosado: Nero d'Avola y/o Frappato y/o Pignatello (min. 90%) o Nero d'Avola (min. 80%), Frappato y/o
Pignatello (max. 20%).*

Erice Blanco: Catarratto (min. 60%), Ansonica, Catarratto, Grecanico, Grillo, Chardonnay, Miller Thurgau, Sauvignon,
Zibibbo, Moscato di Alessandria. Tinto: Nero d'Avola (min. 60%), Frappato, Perricone o Pignatello, Cabernet
Sauvignon, Syrah, Merlot.*

Etna Blanco: Carricante (del 60% al 80%), Catarratto (max. 40%). Tinto y Rosado: Nerello Mascalese (min. 80%), Nerello
Mantellato - Nerello Cappuccio (max. 20%).*

Faro Nerello Mascalese (del 45% al 60%), Nerello Cappuccio (del 15% al 30%), Nocera (del 5% al 10%), Nero d'Avola,

Gaglioppo, Sangiovese (max. 15%).*

Malvasia delle Lipari

Malvasia (95%), Corinto Nero (max. 5%).*

Mamertino di Milazzo o Mamertino

Blanco: Grillo y Ansonica (min. 35%), Catarratti (min. 40%). Tinto: Nero d'Avola (min. 60%), Nocera (min. 10%).*

Marsala Blanco: Grillo y/o Catarratto y/o Ansonica y/o Damaschino (100%). Tinto: Nero d'Avolo, Nerello Mascalese, Perricone
(min. 70%).*

Menfi Blanco: Ansonica y/o Grecanico y/o Chardonnay y/o Catarratto Bianco Lucido (min. 75%). Tinto: Nero d'Avola y/o
Sangiovese y/o Merlot y/o Cabernet Sauvignon y/o Syrah (min. 70%).*

Monreale Blanco: Catarratto y Ansonica (min. 50%), Grillo, Chardonnay, Pinot Bianco. Rosado: Nerello Mascalese, Perricone
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y/o Sangiovese (min. 70%). Tinto: Nero d'Avola y Perricone (min. 50%), Pinot Nero, Sangiovese, Cabernet Sauvignon,
Syrah, Merlot.*
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*Para completar la composicién, pueden contribuir variedades de uvas
VARIEDADES que no figuran en la ficha que estén autorizadas para el cultivo en el contexto regional o provincial.

Noto

Blanco: Moscato Bianco (100%). Tinto: Nero d'Avola (min. 65%).*

Pantelleria Zibibbo (100%).

Riesi Blanco: Ansonica y/o Chardonnay (min. 75%). Resado: Nero d'Avola (del 50% al 75%), Nerello Mascalese y/o
Cabernet Sauvignon (del 25% al 50%). Tinto: Nero d'Avola y Cabernet Sauvignon (min. 80%).*

Salaparuta Blanco: Catarratto (min. 60%), Inzolia, Grillo, Chardonnay. Tinto: Nero d'Avola (min. 50%), Merlot (max. 20%) o Nero

d'Avola (min. 65%), Cabernet Sauvignon, Merlot. Syrah.*

Sambuca di Sicilia

Blanco: Ansonica (min. 50%), Chardonnay, Grecanico. Tinto y Rosado: Nero d'Avola (min. 50%) Cabernet Sauvignon,
Sangiovese, Merlot, Syrah.*

Santa Margherita del Belice

Blanco: Grecanico y/o Catarratto Bianco Lucido (del 50% al 70%), Ansonica. Tinto: Sangiovese y/o Cabernet
Sauvignon (del 50% al 80%), Nero d'Avola (del 20% al 50%).*

Sciacca Blanco: Inzolia y/o Grecanico y/o Chardonnay y/o Catarratto Bianco Lucido (min. 70%). Tinto y Resado: Nero d'Avola
y/o Cabernet Sauvignon y/o Merlot y/o Sangiovese (min. 70%).*

Sicilia Blanco: Inzolia y/o Catarratto y/o Grillo y/o Grecanico (min. 50%) o Catarratto y/o Inzolia y/o Chardonnay y/o Grecanico
y/o Grillo y/o Carricante y/o Pinot Nero y/o Moscato Bianco y/o Zibibbo (min. 50%), Fiano, Damaschino, Viognier, Miiller
Thurgau, Sauvignon Blanc, Pinot Grigio. Tinto y Rosado: Nero d'Avola y/o Frappato y/o Nerello Mascalese y/o Perricone
(min. 50%), Nerello Cappuccio, Frappato, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Pinot Nero y Nocera.*

Siracusa Blanco: Moscato Bianco (min. 40%). Tinto: Nero d'Avola (min. 65%), Syrah.*

Vittoria Blanco: Ansonica (min. 85%). Tinto: Nero d'Avola (del 50% al 70%), Frappato (del 30% al 50%).*
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