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Brunello di Montalcino Sangiovese (100%).
Carmignano Sangiovese (min. 50%), Canaiolo Nero (max. 20%), Cabernet Franc y/o Cabernet Sauvignon (del 10% al 20%),
Trebbiano Toscano y/o Canaiolo Bianco y/o Malvasia del Chianti (max. 10%).*
Chianti Sangiovese (min. 70%).*

Chianti Classico

Sangiovese (min. 80%).*

Vernaccia di San Gimignano

Vernaccia (min. 85%).*

Vino Nobile di Montepulciano

Prugnolo Gentile (min. 70%), Canaiolo Nero (max. 20%).*

Barco Reale di Carmignano

Tinto y Rosado: Sangiovese (min. 50%), Canaiolo Nero (méx. 20%), Cabernet Franc y/o Cabernet Sauvignon
(del 10% al 20%), Trebbiano Toscano y/o Malvasia y/o Canaiolo Bianco (max. 10%).*
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Bianco dell'Empolese

Trebbiano Toscano (min. 60%).*

Colli dell'Etruria Centrale

Blanco: Trebbiano Toscano (min. 50%). Tinto y Rosado: Sangiovese (min. 50%).*

Moscadello di Montalcino

Moscato Bianco (min. 85%).*

Orcia

Blanco: Trebbiano Toscano (min. 50%). Tinto y Rosado: Sangiovese (min. 50%).*

Pomino

Blanco: Pinot Bianco y/o Chardonnay y/o Pinot Grigio (min. 70%), Trebbiano Toscano. Tinto: Sangiovese (min. 50%),
Pinot Nero y/o Merlot (méx. 50%).*

Rosso di Montalcino

Sangiovese (100%).

Rosso di Montepulciano

Sangiovese (min. 70%).*

San Gimignano

Blanco: Trebbiano Toscano (min. 30%), Malvasia del Chianti (max. 50%), Vernaccia di San Gimignano (méx. 20%).
Tinto y Rosado: Sangiovese (min. 50%), Cabernet Sauvignon y/o Merlot y/o Syrah y/o Pinot Nero (max. 40%).*

Sant'Antimo
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Blanco: Chardonnay, Sauvignon, Pinot Grigio (min. 85%). Tinto: Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Nero (min. 85%).*

Val d'Arbia

Blanco: Trebbiano Toscano y/o Malvasia Bianca Lunga (del 30% al 50%), Chardonnay, Grechetto, Pinot Bianco,
Sauvignon, Vermentino. Rosado: Sangiovese (min. 50%).*
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Vin Santo del Chianti Blanco: Trebbiano Toscano y/o Malvasia (min. 70%). Occhio di Pernice: Sangiovese (min. 50%).*
Vin Santo del Chianti Classico Blanco: Trebbiano Toscano y/o Malvasia (min. 60%). Occhio di Pernice: Sangiovese (min. 80%).*
Vin Santo di Carmignano Bianco: Trebbiano Toscano, Malvasia Bianca Lunga solos o juntos (min. 75%).* Occhio di Pernice: Sangiovese
(min. 50%)*
Vin Santo di Montepulciano Blanco: Malvasia Bianca y/o Grechetto y/o Trebbiano Toscano (min. 70%).






