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DENOMINAZIONI

ROSSO
BIANCO
ROSATO
SPUMANTE
E/O FRIZZANTE

*A completamento della composizione possono concorrere varieta di uve non indicate nella tabella,
VITIGNI ma comunque autorizzate alla coltivazione in ambito regionale o provinciale.

Colli Orientali del Friuli Picolit

Picolit (min. 85%).*

Lison Tai (min. 85%).*
Ramandolo Verduzzo Friulano (100%).
Rosazzo Friulano (min. 50%) Sauvignon (dal 20% al 30%), Pinot Bianco e/o Chardonnay (dal 20% al 30%), Ribolla Gialla (max. 10%).*

Carso o Carso-Kras

Terrano (min. 70%).*

Collio Goriziano o Collio

@

Rosso: Merlot e/o Cabernet Sauvignon e/o Cabernet Franc e/o Pinot Nero (min. 85%).* Bianco: Chardonnay e/o
Malvasia Istriana e/o Pinot Bianco e/o Picolit e/o Pinot Grigio e/o Riesling Italico e/o Sauvignon e/o Friulano
(min. 85%), Miiller Thurgau e/o Traminer Aromatico (max. 15%), Ribolla Gialla.

delle Venezie o Beneskih OkoliSev

Bianco: Chardonnay, Pinot bianco, Muller Thurgau, Garganega, Verduzzo (da Verduzzo Friulano e/o Verduzzo Tre-
vigiano) e Tocai friulano, da soli o congiuntamente (min. 50%); altri vitigni a bacca bianca, idonei alla coltivazione
nella Provincia autonoma di Trento e nelle Regioni Friuli Venezia Giulia e Veneto. Spumante/Frizzante: Pinot grigio
(min. 85%).

Friuli o Friuli Venezia Giulia

Rosso: Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Carmenere, Merlot, Pinot nero, Refosco dal peduncolo rosso, da soli
o congiuntamente. Bianco: Chardonnay, Friulano, Malvasia istriana, Pinot bianco, Pinot grigio, Riesling, Sauvignon,
Traminer aromatico, Verduzzo friulano, Ribolla gialla, da soli o congiuntamente. Spumante: Chardonnay, Pinot
bianco, Pinot grigio, Pinot nero (vinificato in bianco) da soli o congiuntamente.

Friuli Annia Rosso e Rosato: Merlot e/o Cabernet Franc e/o Cabernet Sauvignon e/o Refosco dal Peduncolo Rosso e/o (min.
90%).* Bianco: Friulano e/o Pinot Bianco e/o Pinot Grigio e/o Verduzzo Friulano e/o Sauvignon e/o Chardonnay e/o
Malvasia Istriana e/o Traminer Aromatico (min. 90%).

Friuli Aquileia Rosso: Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 50%), Merlot e/o Cabernet Franc e/o Cabernet Sauvignon e/o Refosco Nostrano

(max. 50%).* Bianco: Friulano (min. 50%), Pinot Bianco e/o Pinot Grigio e/0 Verduzzo Friulano e/o0 Sauvignon, e/o Chardonnay
e/o Malvasia Istriana (max. 50%), Traminer Aromativo, Riesling Italico, Miiller Thurgau, Riesling Renano. Rosato: Merlot e/o
Cabernet Franc e/o Cabernet Sauvignon e/o Refosco Nostrano e/o Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 85%).

Friuli Colli Orientali

Rosso: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pignolo, Pinot Nero, Refosco dal Peduncolo Rosso, Refosco
Nostrano, Schioppettino, Tazzelenghe (min. 85%).* Bianco: Chardonnay, Malvasia Istriana, Pinot Bianco, Pinot Grigio,
Ribolla Gialla, Riesling Renano, Sauvignon, Friulano, Verduzzo Friulano, Traminer Aromatico (min. 85%).

Friuli Grave

Bianco: Chardonnay e/o Pinot Bianco e/o Pinot Nero o Pinot Grigio, Chardonnay, Pinot Bianco, Riesling Renano,
Sauvignon, Friulano, Traminer Aromatico, Verduzzo Friulano, Pinot Nero (min. 95%). Rosso e Rosato: Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc Carmenere, Merlot, Pinot Nero, Refosco dal Peduncolo Rosso, (min. 95%).*

Friuli Isonzo o Isonzo del Friuli
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Bianco: Chardonnay e/o Malvasia e/o Pinot Bianco e/o Pinot Grigio e/o Riesling ltalico e/o Riesling Renano e/o
Sauvignon e/o Verduzzo e/o Tocai Friulano e/o Malvasia Istriana e/o Moscato Giallo e/o Traminer aromatico e/o
Verduzzo Friulano (min. 85%). Rosso e Rosato: Cabernet Franc e/o Cabernet Sauvignon e/o Merlot e/o Pinot Nero
e/o Franconia e/o Schioppettino e/o Refosco dal Peduncolo Rosso /0 Pignolo, Moscato Rosa (min. 85%).*
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Friuli Latisana Bianco: Tocai Friulano (min. 60%), Chardonnay e/o Pinot Bianco (max. 30%) o Pinot Grigio, Verduzzo Friulano, Traminer

Aromatico, Sauvignon, Malvasia, Riesling, Pinot Nero (min. 85%). Rosso e Rosato: Merlot (min. 60%), Cabernet
Sauvignon e/o Cabernet Franc e/o Carmenere (max. 30%) o Refosco dal Peduncolo Rosso, Franconia (min. 85%).*

Lison-Pramaggiore Bianco: Tai (dal 50% al 70%) o Chardonnay e/o Pinot Bianco e/o Pinot Nero, Sauvignon, Verduzzo Friulano, Verduzzo
Trevigiano (min. 85%). Rosso: Merlot (dal 50% al 70%), Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Carmenére, Malbech,

Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 85%).*

@ +@

Prosecco Glera (min. 85%), Verdiso e/o Bianchetta Trevigiana e/o Perera e/o Glera Lunga e/o Chardonnay e/o Pinot Bianco e/o
Pinot Grigio e/o Pinot Nero (max. 15%).*
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