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Asti Moscato Bianco (100%).
Barbera d'Asti Barbera (min. 90%).*

Brachetto d'Acqui o Acqui

Brachetto (min. 97%).*

Canelli

Moscato Bianco (100%).

Nizza

Barbera (100%).

Ruche di Castagnole Monferrato

Ruche (min. 90%), Barbera e/o Brachetto (max. 10%).*

== D.O.C.

Terre Alfieri Bianco: Arneis (min. 85%). Rosso: Nebbiolo (min. 85%).*

Albugnano Rosso e Rosato: Nebbiolo (min. 85%), Freisa e/o Barbera e/o Bonarda (max. 15%).*
Calosso Gamba Rossa (min. 90%).*

Cisterna d'Asti Croatina (min. 80%).*

Dolcetto d'Asti Dolcetto (100%).

Freisa d'Asti Freisa (100%).

Grignolino d’Asti

Grignolino (min. 90%), Freisa (max. 10%).*

Loazzolo

Moscato Bianco (100%).

Malvasia di Casorzo d’Asti o Casorzo
0 Malvasia di Casorzo

Rosso e Rosato: Malvasia di Casorzo (min. 90%).*

Malvasia di Castelnuovo Don Bosco
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Malvasia di Schierano o Malvasia Nera Lunga (dall'85% al 100%), Freisa (max.15%).*
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