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DENOMINAZIONI

ROSSO
BIANCO
ROSATO
SPUMANTE
E/O FRIZZANTE

*A completamento della composizione possono concorrere varieta di uve non indicate nella tabella,
VITIGNI ma comunque autorizzate alla coltivazione in ambito regionale o provinciale.

Alto Adige o dell’Alto Adige o Siidtirol o
Stdtiroler

Bianco: Chardonnay e/o Pinot Bianco e/o Pinot Grigio (min. 75%), Miller Thurgau e/o Sauvignon e/o Riesling e/o
Sylvaner e/o Traminer Aromatico e/o Kerner (max. 25%), Silvaner, Moscato Giallo, Malvasia. Rosato: Lagrein, Merlot,
Moscato Rosa (min. 85%). Rosso: Cabernet o Cabernet Sauvignon o Cabernet Franc (min. 85%), Lagrein, Merlot,
Pinot Nero, Schiava o Schiava Grossa o Schiava Gentile, Schiava Grigia.*

Casteller
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Merlot (min.50%), Schiava Grossa e/o Schiava Gentile e/o Enantio /o Lagrein e/o Teroldego (max 50%).*

delle Venezie o Beneskih OkoliSev

Bianco: Chardonnay, Pinot bianco, Muller Thurgau, Garganega, Verduzzo (da Verduzzo Friulano e/o Verduzzo Tre-
vigiano) e Tocai friulano, da soli o congiuntamente (min. 50%); altri vitigni a bacca bianca, idonei alla coltivazione
nella Provincia autonoma di Trento e nelle Regioni Friuli Venezia Giulia e Veneto. Spumante/Frizzante: Pinot grigio
(min. 85%).

Lago di Caldaro o Caldaro o Kalterersee
o Kalterer

Schiava Grossa e/o Schiava Gentile e Schiava Grigia (min.85%).*

Teroldego Rotaliano
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Rosso e Rosato: Teroldego (100%).

Trentino Bianco: Chardonnay e/o Pinot Bianco (min. 80%), Sauvignon e/o Miiller Thurgau e/o Manzoni Bianco (max. 20%),
Moscato Giallo, Nosiola, Pinot Grigio, Riesling Italico, Riesling Renano, Sauvignon, Traminer. Rosato: Enantio e/o
Schiava e/o Teroldego e/o Lagrein (max. 70% di almeno 2 vitigni). Rosso: Moscato Rosa Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Carmenére, Lagrein, Marzemino, Merlot, Pinot Nero (min. 85%).*

Trento Chardonnay e/o Pinot Bianco e/0 Pinot Nero e/o Meunier.

Valdadige o Etschtaler Bianco: Pinot Bianco e/o Pinot Grigio e/o0 Riesling Italico /o Miiller Thurgau e/o Chardonnay (min. 20%), Trebbiano

Toscano, Nosiola, Sauvignon e Garganega (max. 80%). Rosso e Rosato: Enantio e/o Schiava (min. 50%), Merlot e/0
Pinot Nero e/o Lagrein /o Teroldego e/o Cabernet Franc e/o Cabernet Sauvignon (max. 50%).*

Valdadige Terradeiforti o Terradeiforti
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Bianco: Pinot Grigio (min. 85%). Rosso: Enantio o Casetta (min. 85%).*
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