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«Vini da Tavola» («Vinos de mesa»)
En la base de la pirámide encontramos los «Vinos de mesa». Se trata de produc-
tos sin ninguna referencia al territorio ni a la zona geográfica. Son vinos despro-
vistos de específicas características cualitativas, pero esto no quiere decir que 
sean de baja calidad o que no sean genuinos. 
Además de las indicaciones del color (p. ej. blanco, tinto, rosado), la etiqueta 
puede incluir el año de producción. Al faltar otras indicaciones, nos podemos 
encontrar frente a un producto sencillo que puede ser el resultado de un conjun-
to de uvas de variedades distintas o de vinos procedentes de distintas zonas 
geográficas.

Vinos I.G.T.
En el segundo escalón de la pirámide encontramos los vinos con Indicación Geo-
gráfica Típica (I.G.T.). Los elementos característicos de los vinos con I.G.T. son la 
indicación de la zona geográfica de procedencia (p. ej., Lacio o Véneto), de la va-
riedad de base (p. ej., Chardonnay) y del año de cosecha. Dichos vinos proceden, 
por un porcentaje de al menos el 85%, de la zona geográfica cuyo nombre llevan. 
Por último, deben respetar algunos parámetros indicados en los pliegos de con-
diciones, tales como:
• el rendimiento máximo de las uvas por hectárea;
• el rendimiento de transformación de uva en vino;
• el grado alcohólico volumétrico mínimo natural;
• el grado alcohólico volumétrico adquirido;
• las variedades de las cuales se pueden obtener.

Vinos D.O.C.
Subiendo aún un escalón más en la pirámide, encontramos los vinos con De-
nominación de Origen Controlada (D.O.C.). Se producen en una zona territo-
rial delimitada con características químicas y organolépticas muy específicas, 
establecidas a priori en los reglamentos de producción, denominados pliegos 
de condiciones. Dichos pliegos prevén los tipos de vino que se pueden producir 
(como Tinto Reserva o Vendimia Tardía), las cantidades de uva que se pueden 
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obtener por cada hectárea de viñedo, las variedades que se deben utilizar, el 
rendimiento de transformación de la uva en vino, el grado alcohólico volumétrico 
mínimo natural y adquirido y el tipo y la duración del envejecimiento, si procede. 
Prácticamente, todo el ciclo productivo (desde el viñedo hasta la botella) debe 
ceñirse a lo establecido en el pliego de condiciones. Además de todo esto, los 
Vinos con Denominación de Origen Controlada, a diferencia de las categorías 
anteriores, se someten asimismo a un control cualitativo: antes de ser comercia-
lizados deben ser sometidos a análisis químico-físicos y organolépticos, a fin de 
comprobar el respeto de los parámetros establecidos en el pliego de condiciones. 

Vinos D.O.C.G.
En el vértice de la pirámide encontramos los vinos con Denominación de Origen 
Controlada y Garantizada (D.O.C.G.). La mención D.O.C.G. se reserva a los vinos 
caracterizados por un valor especial, con elevadas características cualitativas 
intrínsecas, efecto de la incidencia de factores naturales, humanos e históricos 
y que han adquirido renombre y valor comercial a nivel nacional e internacional. 
Están sujetos a reglas de producción más estrictas y sus pliegos de condiciones 
son mucho más restrictivos que los de los vinos con Denominación de Origen 
Controlada de donde derivan. Antes de ser reconocidos como D.O.C.G., estos 
vinos deben haber transcurrido al menos cinco años entre los vinos D.O.C. 
Además, la ley establece la capacidad máxima de las botellas comercializadas, 
que no podrá exceder los 5 litros. Cada botella debe estar provista de un di-
stintivo de Estado, es decir, una precinta con un código alfanumérico expedida 
por el Estado. Dicha precinta se asigna a los embotelladores por cada botella 
producida.

I.G.P. (I.G.T.)
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D.O.P. (D.O.C.G. - D.O.C.) 
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Vinos genéricos (con posibilidad de indicar año de cosecha y/o variedad)
Son vinos que carecen de toda indicación que se refiera a su origen y pueden 
ser producidos con uvas procedentes de distintas zonas y/o de varios Estados 
miembros. La etiqueta puede incluir la referencia al año de cosecha y/o a la 
variedad de uva utilizada. La indicación de la variedad en la etiqueta se limita 
solamente a algunas variedades: Cabernet, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 
Chardonnay, Merlot, Sauvignon y Syrah.

I.G.P. Indicación Geográfica Protegida
Indica el nombre de una región, de un lugar determinado o, en casos 
excepcionales, de un país que sirve para designar un vino, originario de dicha 
región, de dicho lugar determinado o de dicho país, en el cual una determinada 
calidad, renombre, u otras características sea atribuible a su origen geográfico. 
Al menos el 85% de las uvas con las que se obtiene un vino con I.G.P. procede 
exclusivamente de dicha zona geográfica. Para los vinos con I.G.P. ha sido 
introducida la delimitación de la zona de vinificación de las uvas. Quiere decir que 
ya no será posible producir un vino con I.G.P. a partir de uvas vendimiadas en una 
región pero vinificadas en otra (excepto el 15% de las uvas, que puede proceder 
de otras zonas sin perjuicio de las excepciones previstas por la respectiva Unión 
y los reglamentos nacionales). Además, los vinos con I.G.P. serán sometidos a 
procedimientos de control más estrictos.

D.O.P. Denominación de Origen Protegida
Indica el nombre de una región, de un lugar determinado o, en casos 
excepcionales, de un país que sirve para designar un vino, originario de dicha 
región, de dicho lugar determinado o de dicho país, cuya calidad y características 
se deban fundamentalmente o exclusivamente al medio geográfico que incluye 
los factores naturales y humanos. El 100% de las uvas de las que se obtiene un 
vino con D.O.P. es producido, transformado y elaborado en la zona geográfica 
delimitada.
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No obstante lo dispuesto en el Reglamento comunitario Europeo, 
los Estados miembros podrán continuar utilizando sus términos 
tradicionales referidos a las Denominaciones de Origen y a las 
Indicaciones Geográficas. 

Por tanto, será posible seguir utilizando (en Italia) las siglas:

DOCG

DOC

IGT
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
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La etiqueta adherida a una botella puede considerarse la tarjeta de identificación 
del vino y, por tanto, debe contener indicaciones e ilustraciones precisas para que 
el consumidor conozca la verdadera naturaleza del producto al que se refiere.

Por ello, la etiqueta es de gran importancia, ya que determina el primer contacto 
del consumidor con el vino. De hecho, en el entorno comercial actual, el único 
mensaje que el embotellador puede transmitir a la persona que beberá el 
producto reside en la información de la etiqueta.

Por lo tanto, la etiqueta transmite toda una serie de información importante sobre 
el vino y sus características. La información debe ser clara, completa y verificable. 
En este sentido, la Comunidad Europea ha emitido una serie de normas precisas 
con el fin de crear uniformidad normativa a nivel europeo. La normativa de la CE 
agrupa a los vinos DOC y DOCG bajo las siglas DOP (Denominación de Origen 
Protegida).

L A ETIQUETA DE VINOS 
CON DENOMINACIÓN 
DE ORIGEN
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
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1. Nombre de la denominación
Indica el nombre exacto de la Denominación de Origen tal como figura en la 
especificación de producción correspondiente.

2. Términos específicos DOC o DOCG (DOP) tradicionales
Las expresiones Denominación de Origen Controlada (DOC.) o Denominación de 
Origen Controlada y Garantizada (DOCG) suponen un producto altamente cua-
lificado, obtenido de conformidad con estrictos estándares que garantizan una 
alta calidad. 
Estas indicaciones pueden ir acompañadas o sustituidas por la sigla DOP, que 
define, a nivel europeo, los Vinos con Denominación de Origen.

3. Volumen nominal de vino
El volumen nominal del vino deberá figurar en litros, centilitros o mililitros.

4. Cosecha
A partir de la cosecha de 2010, la indicación del año de cosecha es obligatoria 
para todos los vinos con DOCG y DOC, con excepción de los vinos espumosos, 
de aguja y de licor.

5. Información del embotellador
Siempre deberá indicarse la razón social de la empresa embotelladora. En el caso 
de los vinos espumosos, podrá indicarse el nombre del productor o vendedor en 
lugar del embotellador. 
La razón social del embotellador (o del productor/vendedor, en los casos acepta-
dos) deberá ir acompañada del municipio en el que se encuentran las instalacio-
nes y del Estado miembro al que pertenece (Italia).

6. Información de la procedencia
El término “producido en” (o términos equivalentes como “vino de”, “producto 
de”, etc.), seguido del nombre del Estado Miembro, indica el territorio en el que 
se han cosechado y vinificado las uvas.
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7. Información del lote
Numeración que indica un conjunto de botellas pertenecientes a un mismo lote, 
producidas en circunstancias prácticamente idénticas. 
Suele ir precedido por la letra “L”.

8. Contiene sulfitos
Indica que el producto ha sido tratado con alérgenos como el dióxido de azufre. 
Este texto es obligatorio cuando el contenido de sulfitos supera los 10 mg/litro.

9. Grado alcohólico adquirido
El grado alcohólico debe expresarse en unidades o medias unidades de por-
centaje por volumen (por ejemplo, 10% vol., 10.5% vol.) y puede ir precedido 
de la expresión “grado alcohólico adquirido “ o “alcohol adquirido “ o de la 
abreviatura “alc”.

Asimismo, toda la información obligatoria deberá aparecer en el anverso o en 
el reverso (lo importante es que aparezca en el mismo campo de visión), con 
excepción de la cosecha, el número de lote y la información sobre los sulfitos, 
que también pueden aparecer en la otra cara.
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118
I.G.T.

76
D.O.C.G.

330
D.O.C.

Italia

Cerdeña
1
17
15

Piamonte
18
41

Valle de Aosta
1

Liguria
8
4

Lombardía
5 
22
15

Trentino-Alto Adigio
9
4

Véneto
14
29
7

Friuli-Venecia Julia
4
12
2

Emilia Romaña
2
19
9

Toscana
11
41
6

Marcas
5
15
1

Umbria
2
13
6

Lacio
3
27
6

Abruzos
2
7
8

Molise
4
2

Campania
4
15
9

Basilicata
1
4
1

Apulia
4
28
6

Calabria
9
10

Sicilia
1
23
7

I.G.T. D.O.C. D.O.C.G.

LAS CIFRAS DE LAS 
I.G.T., D.O.C. Y D.O.C.G. 
EN ITALIA

El total de algunas comarcas incluye intercomarcales D.O. y I.G.
Por tanto, su suma puede no corresponder al total de las D.O. nacionales. y I.G.
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Los vinos con denominación son vinos procedentes de una 
determinada zona geográfica de origen y producidos según las 
reglas previstas en el correspondiente pliego de condiciones. 
Dichos vinos, antes de ser comercializados, deben ser 
sometidos a un análisis químico-físico preliminar y a un 
examen organoléptico que certifique el cumplimiento de 
los requisitos previstos en el pliego. Todo esto sirve para 
garantizar la calidad del producto y proporcionar garantías a 
los consumidores.
Esta guía presenta todas las regiones italianas (de norte a sur) 
con las zonas geográficas de las denominaciones de origen 
de los vinos.

Los datos y mapas están actualizados al 31 de marzo 
de 2022.

LAS DENOMINACIONES 
DE ORIGEN DE LOS 
VINOS ITALIANOS: 
ZONAS DE PRODUCCIÓN
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PIAMONTE “LA ZONA DE ASTI”

7

4

15

214

1013

1
3

11
9

5
6-8-12

Torino

D.O.C.G.
Asti............................................  1 
Barbera d’Asti ............................  2
Brachetto d’Acqui o Acqui............  3
Nizza........................................... 4
Ruché di Castagnole Monferrato...  5
Terre Alfieri.................................  6

D.O.C.
Albugnano..................................  7
Calosso......................................  8
Cisterna d’Asti............................  9
Dolcetto d’Asti..........................  10
Freisa d’Asti..............................  11
Grignolino d’Asti........................  12
Loazzolo...................................  13
Malvasia di Casorzo d’Asti 
o Casorzo 
o Malvasia di Casorzo................  14
Malvasia di Castelnuovo 
Don Bosco................................. 15
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7

4

15

214

1013

1
3

11
9

5
6-8-12

Torino

PIAMONTE “LAS LANGHE”

13
7
14

39-8

4

12
5

10

1

11-6

2

Torino

D.O.C.G.
Alta Langa..................................  1
Barbaresco.................................  2
Barolo........................................  3 
Dogliani......................................  4
Dolcetto di Diano d’Alba 
o Diano d’Alba............................  5 
Dolcetto di Ovada Superiore 
o Ovada......................................  6
Roero.........................................  7

D.O.C.
Alba...........................................  8 
Barbera d’Alba............................  9
Dolcetto d’Alba.........................  10
Dolcetto di Ovada......................  11 
Langhe.....................................  12
Nebbiolo d’Alba.........................  13
Verduno Pelaverga....................  14
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PIAMONTE “EL MONFERRATO”

9-3

11 7

8
1

5 6
12 2

4

10

Torino

D.O.C.G.
Barbera del Monferrato Superiore. 1
Gavi o Cortese di Gavi..................  2

D.O.C.
Barbera del Monferrato................  3 
Colli Tortonesi.............................  4
Cortese dell’Alto Monferrato.........  5
Dolcetto d’Acqui..........................  6
Gabiano......................................  7
Grignolino 
del Monferrato Casalese..............  8
Monferrato..................................  9
Piemonte*................................  10
Rubino di Cantavenna................  11
Strevi.......................................  12

* En las provincias de: Alessandria, Asti, Cuneo.
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9-3

11 7

8
1

5 6
12 2

4

10

Torino

PIAMONTE “EL NORTE”

15

18

6

7

1

8

13

10

14 5

11
2 3

4
9

16
12

17

Torino

D.O.C.G.
Erbaluce di Caluso o Caluso.........  1
Gattinara....................................  2
Ghemme....................................  3

D.O.C.
Boca..........................................  4
Bramaterra.................................  5
Canavese...................................  6
Carema......................................  7 
Collina Torinese...........................  8
Colline Novaresi..........................  9
Colline Saluzzesi.......................  10
Coste della Sesia.......................  11
Fara.........................................  12
Freisa di Chieri..........................  13
Lessona....................................  14
Pinerolese................................  15
Sizzano.....................................  16
Valli Ossolane...........................  17 
Valsusa....................................  18
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4-5-26
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1-12

9
21

8

10

15

22 16
14

23

2-6-17-18-19

3
20

13
7

11

Milano

LOMBARDÍA

D.O.C.G.
Franciacorta................................  1
Oltrepò Pavese Metodo Classico...  2
Scanzo o Moscato di Scanzo........  3
Sforzato di Valtellina 
o Sfursat di Valtellina...................  4
Valtellina Superiore......................  5

D.O.C.
Bonarda dell’Oltrepò Pavese.........  6
Botticino.....................................  7
Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese 
o Buttafuoco...............................  8
Capriano del Colle.......................  9
Casteggio.................................  10
Cellatica...................................  11
Curtefranca...............................  12
Garda.......................................  13

Garda Colli Mantovani................  14
Lambrusco Mantovano...............  15
Lugana.....................................  16
Oltrepò Pavese..........................  17
Oltrepò Pavese Pinot Grigio........  18 
Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese...  19
Riviera del Garda Classico..........  20
San Colombano al Lambro 
o San Colombano......................  21
San Martino della Battaglia........  22
Sangue di Giuda dell’Oltrepò Pavese 
o Sangue di Giuda.....................  23
Terre di Colleoni o Colleoni.........  24
Valcalepio.................................  25
Valtellina Rosso 
o Rosso di Valtellina...................  26
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D.O.C.
Valle d’Aosta o Valée d’Aoste.......  1

1 Aosta

VALLE DE AOSTA
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D.O.C.
Alto Adige o dell’Alto Adige 
o Südtirol o Südtiroler..................  1
Casteller.....................................  2
delle Venezie 
o Beneških Okolišev..................... 3
Lago di Caldaro o Caldaro 
o Kalterersee o Kalterer...............  4
Teroldego Rotaliano.....................  5
Trentino......................................  6
Trento.........................................  7
Valdadige o Etschtaler.................  8
Valdadige Terradeiforti 
o Terradeiforti..............................  9

7-8

7-8 1

6-7

2

9

5

4

3Trento

TRENTINO-ALTO ADIGIO
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3

12

2-15

14 9
10

13

1-11

4

6

5

7-8-16

Trieste

FRIULI-VENECIA JULIA

D.O.C.G.
Colli Orientali del Friuli Picolit.......  1
Lison..........................................  2
Ramandolo.................................  3
Rosazzo......................................  4

D.O.C.
Carso o Carso-Kras.....................  5
Collio Goriziano o Collio................  6
delle Venezie 
o Beneških Okolišev* *................. 7
Friuli o Friuli Venezia Giulia* *....... 8
Friuli Annia.................................  9
Friuli Aquileia............................  10

Friuli Colli Orientali....................  11
Friuli Grave...............................  12
Friuli Isonzo 
o Isonzo del Friuli......................  13
Friuli Latisana...........................  14
Lison-Pramaggiore....................  15
Prosecco*.................................. 16

* En las provincias de: Pordenone, Udine, Gorizia, 
Trieste.
* Desde el 12 de marzo de 2018, 
esta Denominación está sujeta al régimen 
de etiquetado transitorio, hasta la finalización 
del procedimiento de reconocimiento 
po parte de la C.E.
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D.O.C.G.
Amarone della Valpolicella............  1
Asolo Prosecco o Asolo...................  2 
Bagnoli Friularo 
o Friularo di Bagnoli.....................  3
Bardolino Superiore ..................... 4
Colli di Conegliano.......................  5
Colli Euganei Fior d’Arancio 
o  Fior d’Arancio Colli Euganei......  6
Conegliano Valdobbiadene-Prosecco 
o  Conegliano-Prosecco 
o Valdobbiadene Prosecco...........  7 
Lison..........................................  8
Montello Rosso o Montello...........  9
Piave Malanotte 
o Malanotte del Piave................  10
Recioto della Valpolicella............  11
Recioto di Gambellara................  12
Recioto di Soave.......................  13
Soave Superiore........................  14

D.O.C.
Arcole......................................  15
Bagnoli di Sopra o Bagnoli.........  16
Bardolino..................................  17
Bianco di Custoza o Custoza......  18
Breganze..................................  19
Colli Berici................................  20
Colli Euganei.............................  21
Corti Benedettine 
del Padovano............................  22
delle Venezie o Beneških 
Okolišev***................................ 23
Gambellara...............................  24
Garda.......................................  25
Lessini Durello o Durello Lessini...... 26
Lison-Pramaggiore....................  27
Lugana.....................................  28
Merlara....................................  29
Montello Asolo o Asolo Montello....  30
Monti Lessini............................  31
Piave........................................  32

Prosecco*.................................  33
Riviera del Brenta......................  34
San Martino della Battaglia........  35
Soave.......................................  36
Valdadige o Etschtaler...............  37
Valdadige Terradeiforti 
o Terradeiforti............................  38
Valpolicella...............................  39
Valpolicella Ripasso...................  40
Venezia....................................  41
Vicenza....................................  42
Vigneti della Serenissima 
o Serenissima**......................... 43
 
* En las provincias de: Belluno, Padova, Treviso, 
Vicenza, Venezia.
** En las provincias de: Belluno, Padova, Treviso, 
Vicenza,Verona.
*** En las provincias de: Belluno, Padova, 
Treviso, Venezia, Verona, Vicenza, Rovigo.

VÉNETO
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Venezia
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D.O.C.G.
Colli Bolognesi Pignoletto*...........  1
Romagna Albana.........................  2

D.O.C.
Bosco Eliceo...............................  3
Colli Bolognesi............................  4
Colli d’Imola................................  5
Colli di Faenza............................  6
Colli di Parma.............................  7
Colli di Rimini..............................  8
Colli di Scandiano e di Canossa....  9
Colli Piacentini..........................  10
Colli Romagna Centrale..............  11
Gutturnio..................................  12
Lambrusco di Sorbara................  13

Lambrusco Grasparossa 
di Castelvetro.................................. 14
Lambrusco Salamino 
di Santa Croce..........................  15
Modena o Di Modena................  16
Ortrugo dei Colli Piacentini 
o Ortrugo-Colli Piacentini...........  17
Pignoletto*................................. 18
Reggiano..................................  19
Reno........................................  20
Romagna..................................  21

* Desde el 12 de marzo de 2018, 
esta Denominación está sujeta al régimen 
de etiquetado transitorio, hasta la finalización 
del procedimiento de reconocimiento 
po parte de la C.E.
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17
12

7
19

9

16

14

13
15

3

2

20

1-4
5 6

11

21 8

18

Bologna

EMILIA ROMAÑA
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D.O.C.
Cinque Terre 
e Cinque Terre Sciacchetrà...........  1
Colli di Luni.................................  2
Colline di Levanto........................  3
Dolceacqua 
o Rossese di Dolceacqua.............  4
Golfo del Tigullio-Portofino 
o Portofino..................................  5
Pornassio 
o Ormeasco di Pornassio.............  6 
Riviera Ligure di Ponente.............  7
Val Polcèvera..............................  8

4

6
7

8

5

3 2
1

Genova

LIGURIA
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2-7-20

8

12

5-15 4-19

17

11

6-14-21

1-10-13-16

3-9-18
Firenze

D.O.C.G.
Brunello di Montalcino.................  1
Carmignano................................  2
Chianti.......................................  3
Chianti Classico..........................  4
Vernaccia di San Gimignano.........  5
Vino Nobile di Montepulciano.......  6

D.O.C.
Barco Reale di Carmignano..........  7
Bianco dell’Empolese...................  8
Colli dell’Etruria Centrale..............  9
Moscadello di Montalcino...........  10

Orcia........................................  11
Pomino.....................................  12
Rosso di Montalcino..................  13
Rosso di Montepulciano.............  14
San Gimignano..........................  15
Sant’Antimo..............................  16
Val d’Arbia................................  17
Vin Santo del Chianti.................  18
Vin Santo del Chianti Classico....  19
Vin Santo di Carmignano............  20 
Vin Santo di Montepulciano........  21 

TOSCANA «EL CORAZÓN ANTIGUO»
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TOSCANA «EL CORAZÓN ANTIGUO» TOSCANA «LA OTRA TOSCANA»

D.O.C.G.
Elba Aleatico Passito 
o Aleatico Passito dell’Elba...........  1
Montecucco Sangiovese..............  2
Morellino di Scansano..................  3
Suvereto.....................................  4
Val di Cornia Rosso 
o Rosso della Val di Cornia...........  5

D.O.C.
Ansonica Costa dell’Argentario.....  6
Bianco di Pitigliano......................  7
Bolgheri......................................  8
Bolgheri Sassicaia.......................  9
Candia dei Colli Apuani..............  10
Capalbio...................................  11
Colli di Luni...............................  12
Colline Lucchesi........................  13
Cortona....................................  14

Elba.........................................  15
Grance Senesi...........................  16
Maremma Toscana....................  17
Montecarlo...............................  18
Montecucco..............................  19
Monteregio 
di Massa Marittima....................  20
Montescudaio...........................  21
Parrina.....................................  22
San Torpè.................................  23
Sovana.....................................  24
Terratico di Bibbona...................  25
Terre di Casole..........................  26
Terre di Pisa..............................  27 
Val d’Arno di Sopra 
o Valdarno di Sopra...................  28
Val di Cornia.............................  29
Valdichiana Toscana..................  30
Valdinievole..............................  31

25

21

8-9

5-29

4

2-19

17

24
7

11
3

22 6

20

26

16

28

30 14

12

10

13

31

18

23-27

1-15

Firenze
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6

13
12

1-19

9

4-20

5-17

7

10

3-18

11

15

16

2-14

Ancona

MARCAS

D.O.C.G.
Castelli di Jesi 
Verdicchio Riserva.......................  1
Cònero.......................................  2
Offida.........................................  3
Verdicchio di Matelica Riserva......  4
Vernaccia di Serrapetrona............  5

D.O.C.
Bianchello del Metauro................  6
Colli Maceratesi..........................  7
Colli Pesaresi..............................  8
Esino..........................................  9

Falerio......................................  10
I Terreni di Sanseverino..............  11
Lacrima di Morro 
o Lacrima di Morro d’Alba..........  12
Pergola.....................................  13
Rosso Cònero...........................  14
Rosso Piceno o Piceno...............  15
San Ginesio..............................  16 
Serrapetrona.............................  17
Terre di Offida...........................  18
Verdicchio dei Castelli di Jesi.....  19
Verdicchio di Matelica................  20
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6

2-15 4

8

11

12 9

3

14
7

1-10

13

Perugia

UMBRIA

D.O.C.G.
Montefalco Sagrantino.................  1
Torgiano Rosso Riserva................  2

D.O.C.
Amelia........................................  3
Assisi.........................................  4
Colli Altotiberini...........................  5
Colli del Trasimeno 
o Trasimeno................................  6

Colli Martani...............................  7
Colli Perugini..............................  8
Lago di Corbara..........................  9
Montefalco...............................  10
Orvieto.....................................  11
Rosso Orvietano 
o Orvietano Rosso.....................  12
Spoleto.....................................  13
Todi..........................................  14
Torgiano...................................  15
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LACIO

D.O.C.G.
Cannellino di Frascati..................  1
Cesanese del Piglio o Piglio..........  2
Frascati Superiore.......................  3
 
D.O.C.
Aleatico di Gradoli.......................  4
Aprilia........................................  5
Atina..........................................  6
Bianco Capena............................  7
Castelli Romani...........................  8
Cerveteri....................................  9
Cesanese di Affile o Affile...........  10
Cesanese di Olevano Romano 
o Olevano Romano......................  11
Circeo......................................  12
Colli Albani...............................  13
Colli della Sabina.......................  14
Colli Etruschi Viterbesi 
o Tuscia....................................  15

Colli Lanuvini............................  16
Cori..........................................  17
Est! Est!! Est!!! 
di Montefiascone.......................  18
Frascati....................................  19
Genazzano................................  20
Marino.....................................  21
Montecompatri Colonna 
o Montecompatri o Colonna.......  22
Nettuno....................................  23
Orvieto.....................................  24
Roma.......................................  25 
Tarquinia..................................  26
Terracina 
o Moscato di Terracina...............  27
Velletri......................................  28
Vignanello.................................  29
Zagarolo...................................  30

4
18

24

15
29

9

26

7

14
25

2230

21
13

8

16 28

5
17

20 11
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2

23

12 27

6

1-3-19

Roma
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D.O.C.
Biferno.......................................  1
Molise o del Molise......................  2
Pentro d’Isernia o Pentro.............  3
Tintilia del Molise*........................ 4

* En las provincias de: Isernia, Campobasso.

3

2

14
Campobasso

MOLISE
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1

9
7
2

3-4-6

8

L’Aquila

ABRUZOS

D.O.C.G.
Montepulciano d’Abruzzo 
Colline Teramane.........................  1
Terre Tollesi o Tullum...................  2

D.O.C.
Abruzzo......................................  3
Cerasuolo d’Abruzzo....................  4
Controguerra..............................  5
Montepulciano d’Abruzzo.............  6
Ortona........................................  7 
Trebbiano d’Abruzzo....................  8
Villamagna..................................  9

36



13

1
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14 12-18

16

7

Napoli

CAMPANIA

D.O.C.G.
Aglianico del Taburno...................  1
Fiano di Avellino..........................  2
Greco di Tufo..............................  3
Taurasi.......................................  4

D.O.C.
Aversa........................................  5
Campi Flegrei.............................  6
Capri..........................................  7
Casavecchia di Pontelatone..........  8 

Castel San Lorenzo......................  9
Cilento......................................  10
Costa d’Amalfi..........................  11
Falanghina del Sannio................  12
Falerno del Massico...................  13
Galluccio..................................  14
Irpinia.......................................  15
Ischia.......................................  16
Penisola Sorrentina...................  17
Sannio......................................  18
Vesuvio....................................  19
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4

5

3

1-2

Potenza

BASILICATA

D.O.C.G.
Aglianico del Vulture Superiore.....  1

D.O.C.
Aglianico del Vulture....................  2
Grottino di Roccanova..................  3 
Matera.......................................  4
Terre dell’Alta Val d’Agri...............  5
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4

5

3

1-2

Potenza

APULIA

D.O.C.G.
Castel del Monte Bombino Nero....  1
Castel del Monte 
Nero di Troia Riserva......................... 2
Castel del Monte Rosso Riserva....  3
Primitivo di Manduria 
Dolce Naturale............................  4

D.O.C.
Aleatico di Puglia*.......................  5
Alezio.........................................  6
Barletta......................................  7
Brindisi.......................................  8
Cacc’è mmitte di Lucera..............  9
Castel del Monte.......................  10
Colline Joniche Tarantine...........  11
Copertino..................................  12
Galatina....................................  13
Gioia del Colle...........................  14
Gravina.....................................  15

Leverano..................................  16
Lizzano.....................................  17
Locorotondo..............................  18
Martina o Martina Franca...........  19
Matino......................................  20
Moscato di Trani........................  21
Nardò.......................................  22
Negroamaro di Terra d’Otranto...  23
Orta Nova.................................  24
Ostuni......................................  25
Primitivo di Manduria.................  26
Rosso di Cerignola.....................  27
Salice Salentino........................  28
San Severo...............................  29
Squinzano.................................  30
Tavoliere delle Puglie 
o Tavoliere................................  31
Terra d’Otranto..........................  32

* En todas las áreas de la región.

29 5
31 
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Bari

39



D.O.C.
Bivongi.......................................  1
Cirò............................................  2
Greco di Bianco...........................  3
Lamezia......................................  4
Melissa......................................  5
S. Anna di Isola Capo Rizzuto.......  6
Savuto........................................  7
Scavigna....................................  8
Terre di Cosenza.........................  9

9

2

5
7
8
4 6

1

3

Catanzaro

CALABRIA
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2

5
7
8
4 6

1

3

Catanzaro

D.O.C.G.
Cerasuolo di Vittoria.....................  1

D.O.C.
Alcamo.......................................  2
Contea di Sclafani 
o Valledolmo - Contea di Sclafani...  3
Contessa Entellina.......................  4
Delia Nivolelli..............................  5
Eloro..........................................  6
Erice..........................................  7
Etna...........................................  8
Faro...........................................  9
Malvasia delle Lipari..................  10
Mamertino di Milazzo 
o Mamertino.............................  11

Marsala....................................  12
Menfi.......................................  13
Monreale..................................  14
Noto.........................................  15
Pantelleria................................  16
Riesi.........................................  17
Salaparuta................................  18
Sambuca di Sicilia.....................  19
Santa Margherita di Belice.........  20
Sciacca....................................  21
Sicilia*.....................................  22
Siracusa...................................  23
Vittoria.....................................  24

* En todas las áreas de la región.

SICILIA
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Palermo
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CERDEÑA

D.O.C.G.
Vermentino di Gallura..................  1

D.O.C.
Alghero......................................  2
Arborea......................................  3
Cagliari.......................................  4
Campidano di Terralba 
o Terralba...................................  5
Cannonau di Sardegna*...............  6
Carignano del Sulcis....................  7
Girò di Cagliari............................  8
Malvasia di Bosa.........................  9

Mandrolisai...............................  10
Monica di Sardegna*.................  11
Moscato di Sardegna*...............  12
Moscato di Sorso-Sennori 
o Moscato di Sorso 
o Moscato di Sennori.................  13
Nasco di Cagliari.......................  14
Nuragus di Cagliari....................  15
Sardegna Semidano*.................  16
Vermentino di Sardegna*...........  17
Vernaccia di Oristano.................  18

* En todas las áreas de la región.

1

13

6-11-12-16-17

2

5

7

4-8-14-15

9

18
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Cagliari
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¿QUIERES DESCUBRIR TODOS
          LOS MAPAS DE LOS VINOS 
   CON DENOMINACIÓN 
                   DE ORIGEN ITALIANA?

¡MIRA LOS NUEVOS 
        ANUNCIOS DE VIDEO!

¡Escanea los códigos QR 
para obtener más información!


