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* To complete the composition may contribute grape varieties not listed in the table,
 but still authorized for cultivation in the regional or provincial level.

Franciacorta Chardonnay and/or Pinot Nero, Pinot Bianco (max. 50%).*

Oltrepò Pavese Metodo Classico Pinot Nero (min. 70%), Chardonnay, Pinot Grigio and Pinot Bianco.*

Scanzo or Moscato di Scanzo Moscato di Scanzo (100%).

Sforzato di Valtellina or Sfursat di Valtellina Nebbiolo (min. 90%).*

Valtellina Superiore Nebbiolo (min. 90%).*

Bonarda dell’Oltrepò Pavese Croatina (min. 85%), Vespolina and/or Uva Rara (max. 15%).*

Botticino Barbera (min. 30%), Schiava Gentile (min. 10%), Marzemino (min. 20%), Sangiovese (min. 10%).*

Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese 
o Buttafuoco

Barbera (from 25% to 65%), Croatina (from 25% to 65%), Uva Rara and/or Vespolina (max. 45%).*

Capriano del Colle White: Trebbiano di Soave and/or Trebbiano Toscano (min. 60%). Red: Marzemino (min. 40%), Merlot (min. 20%), 
Sangiovese (min. 10%).*

Casteggio Barbera (min. 65%), Croatina, Uva Rara, Vespolina, Pinot Nero (max. 35%).*

Cellatica Marzemino (min. 30%), Barbera (min. 30%), Schiava Gentile (min. 10%), Incrocio Terzi n.1 (min. 10%).*

Curtefranca White: Chardonnay (min. 50%), Pinot Bianco and/or Pinot Nero (min. 50%). Red: Cabernet Franc and/or Carmenère 
(min. 20%), Cabernet Sauvignon (from 10% to 30%), Merlot (min. 25%).*

Garda White: Riesling and/or Riesling Italico (min. 70%), Garganega, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Tai, Chardonnay, Cortese, 
Sauvignon. Rosé: Marzemino (min. 5%), Sangiovese (min. 5%), Barbera (min. 5%). Red: Cabernet, Cabernet Franc, 
Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Merlot, Marzemino, Corvina, Barbera.*

Garda Colli Mantovani White: Garganega (max. 35%), Trebbiano Toscano, Trebbiano di Soave, Trebbiano Giallo (max. 35%), Chardonnay 
(max. 35%), Tai, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Sauvignon. Red and Rosé: Merlot (max. 45%), Rondinella (max. 40%), 
Cabernet (max. 20%).*

Lambrusco Mantovano Red and Rosé: Lambrusco Viadanese, Lambrusco Maestri, Lambrusco Marani and Salamino (min. 85%), Lambrusco 
di Sorbara, Lambrusco Grasparossa, Ancellotta, Fortana (max. 15%).*

Lugana Trebbiano di Soave (min. 90%).*
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* To complete the composition may contribute grape varieties not listed in the table,
 but still authorized for cultivation in the regional or provincial level.

Oltrepò Pavese White: Riesling and/or Riesling Italico (min. 60%), Pinot Nero (max. 40%), Cortese, Moscato, Malvasia di Candia, 
Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon. Red and Rosé: Barbera (from 25% to 65%), Croatina (from 25% to 65%), Uva 
Rara, Vespolina, Pinot Nero (max. 45%), Cabernet Sauvignon, Barbera.*

Oltrepò Pavese Pinot Grigio Pinot Grigio (min. 85%).*

Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese Pinot Nero (min. 95%).*

Riviera del Garda Classico White: Riesling Renano and/or Riesling Italico (max. from 80% to 100%). Red and Rosé: Groppello (from 30% to 60%), 
Sangiovese (from 10% to 25%), Marzemino (from 5% to 30%), Barbera (from 10% to 20%).*

San Colombano al Lambro 
o San Colombano

White: Chardonnay (min. 50%), Pinot Nero (min. 10%). Red: Croatina (from 30% to 50%), Barbera (from 25% to 50%), 
Uva Rara (max.15%).*

San Martino della Battaglia Friulano (min. 80%).*

Sangue di Giuda dell’Oltrepò Pavese 
o Sangue di Giuda

Barbera (from 25% to 65%), Croatina (from 25% to 65%), Uva Rara, Vespolina and/or Pinot Nero (max. 45%).*

Terre di Colleoni or Colleoni White: Pinot Bianco, Chardonnay, Pinot Nero, Incrocio Manzoni, Moscato Giallo and Pinot Grigio (min. 85%). 
Red and Rosé: Schiava, Merlot, Cabernet Sauvignon, Franconia, Incrocio Terzi, Marzemino (min. 85%).*

Valcalepio White: Pinot Bianco and/or Chardonnay (from 55% to 80%), Pinot Grigio (from 20% to 45%). Red: Merlot (from 40% 
to 75%), Cabernet Sauvignon (from 25% to 60%), Moscato di Scanzo.*

Valtellina Rosso or Rosso di Valtellina Nebbiolo (min. 90%).*
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