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DENOMINAZIONI

BIANCO

ROSATO

SPUMANTE

E/O FRIZZANTE

*A completamento della composizione possono concorrere varieta di uve non indicate nella tabella,
VITIGNI ma comunque autorizzate alla coltivazione in ambito regionale o provinciale.

Montepulciano d'Abruzzo Colline Teramane

Montepulciano (min. 90%).*

Terre Tollesi o Tullum

-

Bianco: Trebbiano Toscano e/0 Abruzzese (min. 75%), Chardonnay, Moscato, Malvasia, Falanghina, Passerina, Pecorino.
Rosso: Montepulciano (min. 90%), Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese.*

Abruzzo Bianco: Trebbiano Abruzzese e/o Trebbiano Toscano (min. 50%), Chardonnay, Cococciola, Montonico, Passerina,
Pecorino, Pinot Nero, Moscato, Riesling, Sauvignon, Traminer. Rosso e Rosato: Montepulciano (min. 80%) Pinot Nero.*

Cerasuolo d'Abruzzo Montepulciano (min. 85%).*

Controguerra Bianco: Trebbiano Toscano e/o Abruzzese (min. 50%), Passerina (min. 10%), Chardonnay, Verdicchio, Pecorino,

Malvasia. Rosso e Rosato: Montepulciano (min. 70%), Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot.*

Montepulciano d'Abruzzo

Montepulciano (min. 85%).*

Ortona

Bianco: Trebbiano Toscano e/o Abruzzese (min. 70%). Rosso: Montepulciano (min. 95%).*

Trebbiano d'Abruzzo

Trebbiano Abruzzese e/o Bombino Bianco e/o Trebbiano Toscano (min. 85%).*

Villamagna
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Montepulciano (min. 95%).*




